QUALITE DES MOUTS
| MEOS IV N300 ET DES AROMES

L’ Apport d’azote foliaire assure une

L amélioration significative du potentiel
— aromatique et un renforcement du
Y caractere "thiolé" des vins (Source ITV).

ACIDITE, COLORATION ET g
PH |
GRILLANCE DEs VINS ]

Les pulvérisations en jet dirigé sur grappes
permettent d’augmenter I'acidité des molits.

Le Phosphore a haute concentration assure
I'intensification de la formation des anthocyanes,
donnant une couleur plus vive des vins rouges et
plus de brillance aux blancs et aux rosés.

QUALITE ORGANO-
HEOC Mg500 LEPTIQUE DES VINS

Les apports de Magnésium en fin de cycle, en
jet dirigé sur grappe améliorent les aspects
aromatiques tels que la sensation de « gras »
en bouche ou la rondeur a la dégustation.

DEGRE ALCOOLIQUE

HEQSTIM K

)

La pulvérisation en jet dirigé sur grappe augmente la
concentration en Potassium dans les baies
¢ améliorant le degré alcoolique des moiits.
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